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Menu fin de semana

CONSTA DE 1 APERITIVO, T ENTRANTE , SEGUNDO PLATO Y POSTRE A ELEGIR
CRIANZA, ROSADOS Y BLANCOS Y AGUA INCLUIDO PRECIO: 27€ + 8 % iva

OPCION DE 2 MEDIAS RACIONES DE 2° PLATO: 33€ + 8 % IVA

ENTRANTES

PARA COMPARTIR
. Jamoén ibérico con panes de sabores y vinagreta de aceitunas negras
. Carpaccio de pato con dados de manzana y lascas de parmesano
. Block de foie caramelizado con mousse de cuajadas y moras
PLATOS INDIVIDUALES
. Canelones de hongos y jamdn gratinados con ementhal y salsa de almendras
. Arroz a la donostiarra con almejas al aroma de perejil
. Wok de verduras y setas con pasta fresca y lascas de parmesano
. Ensalada de bacalao ahumado con piquillos al dijillo y vinagreta de mejillones

. Ensalada de queso de cabra a la plancha con manzana, cebolla confitada y
nueces

. Saquito de bacalao y setas con crema de calabaza y almendra tostada

. Ensalada de ventresca de bonito con pimientos asados, Idminas de patatas,
langostinos y emulsion de gjo
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ENTRANTES

. Timbal de foie con crema de queso, puré de manzana asada y reduccion de PX

. Ensalada de jamdn de pato con dados de pina, pasas al Oporto y vinagreta de
frutos rojos

. Pastel de berenjena, tomate y queso brie con salsa de hongos y crujiente de jamédn

. Foie fresco a la plancha con alcachofas fritas y hongos

PEScADOS

. Lomo de bacalao con pisto de calabaza y emulsidon de ajo

. Merluza al horno con salsa de cebolla y verduritas salteadas

. Lomo de rape con refrito de ajo y guindilla y patatas panaderas

. Lubina a la plancha con refrito de hongos y espdrragos trigueros

. Brocheta de rape y langostinos con salsa ligera de ajo y crema de Mddena
. Bacalao al horno con pasta fresca salteada y gambas

. Rodaballo a la plancha con pastel de patata y salteado de cebolla y pinones

. Salmén al cava con uvas salteadas
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C ARNES

. Pastel de rabo y hongos con patata sobre su salsa y teja de queso
. Solomillo con salsa de hongos y pastel de patata y bacon

. Entrecote a la plancha con patatas panaderas y pimientos asados
. Magret de pato con salsa de Oporto y pina a la plancha

. Cochinillo confitado con ensalada y panaderas

. Confit de pato con salsa de frutos rojos y puré de manzana asada
. Solomillo a la plancha con setas, piquillos y habitas fritas

. Carrilleras con puré cremoso de hongos

POSTRES

. Goxua en rejilla de chocolate con helado de caramelo

. Sorbete de limdén al cava

. Crema de avellana con nata montada a la canela

. Hojaldre de crema y pera caramelizada con helado de leche merengada

. Crep relleno de helado de vainilla con nata, virutas de chocolate, nueces y salsa de
chocolate caliente

. Brazo de nata con dados de fruta y salsa de mango

. Tartita de turrén con helado de chocolate blanco

. Brownie de chocolate y nueces con helado de nata y salsa de chocolate caliente

. Sorbete de pina colada

. Helado de yogur con dados de fruta y frambuesas confitadas
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SUGERENCIAS
Surtido de ibéricos 15.50€
Foie caramelizado con tostaditas de pasas y nueces 16.00€
Langostinos plancha (6 unidades ) 11.50€
Gambas plancha (12 unidades) 14.00€
Almejas marinera 18.00€
Sorbete de Yuzu 4.50€
Cabrito de Olaeta (bajo pedido del dia anterior) 14.00€
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